Suppen & Vorspeisen

unsere Hausgemachten neisgeiiebien Suppen
€

Klare Rindersuppe 490
Kifie Rinderbuion it Flsch§ Genisecininge

Tomatensuppe %0
Hordiafe Tonaensppe:
i auch noch At des Hauss: i gricenem Ftakise (+0.50€ Aues

Ungarische Gulaschsuppe 590
e Pkt
Hiihnersuppe 450

it juenve gemiie und Nuden

Vorspeisen

Unser Klassiker:

Panierter Fetakise 820
Panierter lath ot und mit Rastbrot und fe
“Ziegenkise 80

Auf Rostbro, iberbacken it Pinienkernen und Honig. Gariert it Salat strifen

Cherytomaten und Balsamico Creme.

Meza 2.90
Kleiner Vorspeisentele mit diversen Antipast, Hausgreuchertem und luftgetrocknetem
Schinken. Pefekte Vorspeise fiir zwei Personen

*Americansalat 8.80

Varition verschiedener Saate, serviet it frsch gegrier Putenbrust am Spie,

dazu serviren wir RSstbro.

* Neu
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Argentinische Rancher-Steaks

Die Argentinischen Rancher-Steaks vom Feinsten

inklusive Salatbar

flen Steaks i~ chne Aufpreis - wahlocse ey Rotatoe mit
Sour Cream o knusprige Pommes fits, sowie Krduterbutter und Rostbrot.
Andere Boagendnderungen +1.00

Hiiftsteak
Aus der Rinderkeule, fettfe. flach portioniet, saftig gegrill mit herzhaftem Eigengeschmack
18097 21,90 2600 24.80
Rumpsteak
Zartund kg im Gesclmack
Des Mesterstick
180gr 23.90 260gr 25,90
Ribeyesteak

Aus der Hochrippe, zart und saftig marmoriert
23000 2550 350 32.90

Filetsteak
s sareste Stick vom Rind
£ Goumenschmaus

20000 2850 3000 35,50

Probicren Sie 2u leckeren Saucen. Wi beispel

it cine Pfffersauce it rinen Peferkomen zum Rumpsteak? Oder der Champignon a ka

Crome zum Hilsteak? Je Sauce +1.80 . Zur Auswa stehen
« Pfeffersauce

* Bratensauce

« Champignon a la creme

*Neu
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Internationale Kiiche

Internationale Kiiche

Inklusive Salatbar €
Hauspfanne 1990
Drei gegrillte Sch ilet-Medaillons, mit Champignon a la Cr 09 Kase
iberbacken. Dazuserviren wir s Rostbrot
Fleisch- & Gemiisepfanne 20.50
i ifon i nder Pfamne g
Wit inem Resbrot sevirt
Putensteak 19,50
Auf dem G Dozu chen wir is
und Kroketten
Schweinefilet-Medaillons 19.90
Fettfreie Sch il serviert mit Brokkol,
Puten-Medaillons 19,50
Drei it Pute Medalons. G aCrome
berzogen und it Btterss nd Restrot sevirt
Rinderfilet-Mignons 2750
Die mit i iz des Rinderf i cine Backed Poatoe

und ein Rostbrot

Schnitzel ,Wiener Art*

16.90

Zartes Sclvoeineschitzel, paniert und mit Pommes fits und ener Zironenspalte servert

Cordon Bleu

18.90

Zartes paniertes Schuseineschvitzel gefilt it Kise und gekochtem Schinken.

Dazu serveren wi Fommes rtes und eine Zitonenspalie
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Balkangerichte

Gerichte vom Balkan

Inklusive Salatbar €
Cevapic 16.90
Die ot vom Balkan! Hacklfschrlhen,seoert it Diwsetschris

Plieskavica (scharf) 16.90

Frisch gegrilles acksteak mit Zuiebel und feurigem Chill. Dazu servieren wir Diuwetsclis

Cobanska Plieskavica 17,90
i it Fetakise und goflt. Dazu srvsrn wir D
Grilleller 18.90

Der Klassiker! Schuweir Hacksteak,

und zwei Cevapici dazu Pommes und Djuvetschreis

Qdrezak Trio 21,50

Schueine., Rind- und Putensteck (insgesamt ca. 320gr), senvert mit

Pommes fites und Diwoetschreis

Raznjiéi
ZuciSieevom zartn St st gerle nd

it Djunetschreis und Pommes fits servert

Balkankalbsleber
Hauchcin fisch gegrill belegt it gebratenen Zuiebeln,servirt

it Pommes frites und Djuoetschres

18,50

17.90
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Pasta & Fischgerichte

Pasta (NELIY)

inklusive Salatbar €

Taglierini mit puenbrustiter 16,90
Frische Taglierini mit Putenstreifen, knackiges Gemiise in leichter
Creamsauce und fisch geriebenn Pamesan und Balsamico Cream

Taglierini mit Lachs 18.90
Frische Togerini it Lachsfietsticken, Cherytomaten und n cier ichten

ot und frisch gerieb Por und Balsamico Cream
Taglierini Gambas 19.90

Fische Taglerin mit Gambas Cherrytomaten und Ruccolasalat in iner

Balsamico Cream

Fischgerichte
Inklusive Salatbar

Lachssteak 1990
s Steak geschnitten, enthilt also Griten. Auf dem Grill zubereitet und mit einer Backed

Potatoe mit Sourcream und einem Rostbrot server.

Zanderfilet 2150
I mehl gewsist, Auf dem Grill zubersiet it Pfanmengemise
und Rostrot seviet

Vegetarisch
Inklusive Salatbar

Gemiisepfanne ¢ 16,90
Frisches Gemiise in der Pfane knackig gebraten,
srviert mit gericbenem Feta Kise, dazu Rosbro.
Kartoffel-Broccoli Gratin 1550

Kartofeln und Broceols in einer Creamsauce mit Kise iberbacken
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Seniorengerichte & Beilagen

Seniorengerichte
Inklusive Salatbar

€
Hacksteak 1500
Aus fris il i inefleisch, it Djuwetschreis
Pola Pola 15.00
Zus Covapec e i Feschspies vom Scheingiet Dazu sveren wir Fones fes
Djuwetschreis
Seniorenportion Kalbsleber 1500

Hauchdiin geschnitten und fisch gegrilt. Belegt mit gebratenen Zaiebeln und mit Fommes
Jrites und Djunsetschres serofert

Champignonsahneschritzel 1500
Scoeineschnitzel,dberzogen mit Cranpignons o Cree,servrt i Bt
Rostrr

Putenfiletpfanne 1500
Putenfcsiefen i fenem Gemise inder Pl geschoench,

gebunden mit Sahnecremesauce, mit Kase iiberbacken, dozu Buttereis und Rostbrot

Beilagen

Pommes frites 3,00
Gebratene Maiskdrmer 330
Backed Potatoe 3.30
Dijuwetsch- oder Butterreis je 3.00
Bratkartoffeln 3,80
Brokkoli mit Sauce Hollandaise 4.00
Kroketten 4.00
Champignon-Zwiebel-Gemiise 400
Pfannengemiise 4.00
Champignons a la creme 400
Spinat (mit Sahne und Knobi) 4.00
Rastbrot 1.80
Saucen

Sauce Hollandaise, Pfeffersauce, Bratensauce,
Knoblauchsauce (Knobi in ) e 180
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HeiBe Getrdnke & Spirituosen

Getrinke
HeiBe Getrdnke

Kaffee, Tasse
Kaffe Entkoffinirt)

R Kaffee

Glas Tee

Tiikischer Moca, Diesua
Cappuccino

Espresso

“Espresso Macchiato
“Caffe Cortado (im Glas)
Espresso Doppelt.

Latte Macchiato

Spirituosen (2c)

Kom
Aquavit, Maleser/Adlborg
Bacardi

Underberg

Cognac, Remy Martin
Wihisky, Scotch/Bourbon
Jagermeister

Wodka

Fenet Branca

Jublans Aquavit
Asach Ut

Balkan-Spezialitdten (c)
Sisouitz

“Loza (Fauberschnaps)

Hauscocktail Julischka

“Rabin 5 Weinbrand

Wir haben auch mal besondere Speziaidten,
Fragen Sie bitte unser Servicepersonal.

220
220
220
7.00
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& Alkoholfrei

ein, Bier

We

.
.

Getranke

Getrdnke

Offene Hausuweine

Rotuweine: Prinitio Pugl, Montepulcano D Abruzzo, Lamibrusco

Weifweine: Pinot Grigio, Chardonnay

i alleoffenen Wein gelen die lechen Prese
Flaschenwene, bite Persona fragen.
Schaumuwein

Prosecco

Sek, Piccolo

Hausmarke trocken

Bier frisch vom Fass

“Keombacher Pils 031300
“Krombacher Dunkel 031 300
“Krombacher Hefeuweizen 031 300
“Krombacher Kellrbir 031370
Alsteraasser 031300

Flaschenbiere
“Keombacher alkoholfre
“Krombacher Hefeoeizen
(Dunke e alkoholre)

Vitamalz

Alkoholfreie Getrinke

“Pepsi ol 0.1 2.30
“Mirinda (Orangenlinonade) 0.1 2.30
“7Up ironenlmonade) 021230
Mineralaasser 021230
Spei 0.21 2,30
Apfl, Johanisber, Kirsch oder

Maracua Schorle 0.1 230

“Fassbrause(Zitrne, Apfl, Holunder, Johnisbes)
Bitter Lemon, Ginger Ale. Tonic Water
Sifte

Apfesft
Orangensaft
Johannisbeersaft
Bananen (Nektar)
Kischsoft

K

“Maracsja

0251 5,60
05l 1080
0x 450
0751 18,00
0 450
0751 18,00
051 4,60
051 4,60
051 4,60
05l 5,40
051 4,60
03 300
051 460
03 300
041 430
041 430
041 430
041 430
041 430
041 430
0331 300
021 3.00
0x 320
0n 340
0x 340
0n 340
0x 340
0x 340
ox 340
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